Nome Churros Numero de Porgoes

Tempo de preparo Custos Quantidades
Ingredientes Unidade Preco Unitario Peso bruto (kg) Peso Liquido (kg)

Salgazin 1kg RS - #DIV/0! 0
Agua 11 RS - #DIV/0!
Leite 1 litro RS - #DIV/0!

Margarina 80 % 100 g

Acucar 100g

Baunilha 30 gotas

Agucar 100 g

Canela 50g

Doce de Leite sem soro 2 kg

Utensilios e Equipamentos Custo Total R$ 0,00 Total (kg) 0
1 Masseira #REF!
HREF!
HREF!
HREF!

Na Masseira adicione a agua, o leite, o acucar, a margarina e a baunilha
Deixe ferver

Adicione o Salgazin ( desligue o fogo) e deixe misturar por 5 min

Mode os churros

Frite em Oleo a 180 graus por 3 minutos

Passe na mistura de agucar e canela

- 0_000000000000_]

Tempo de preparo: 30 min

Tempo para Fritar : 30 min
Tempo total: 1 hora




